MEXICO ORGANIC

Kdva prijemné ovocité ofechovo cokoladové viiné, sladké chuti ¢okolddy a stiedniho téla, kterd je
podporena kofenitymi tony s dochuti kajenského pepre.

Zemé puvodu: Mexiko

Farma: farma Santa Fé

Oblast: Sierra Madre de Chiapas
Odruda: Catimor, Catuai
Nadmoftska vyska: 800 m.n.m.

Farma Santa Fé byla zaloZena roku 1855 na cCdsti uzemi Chiapas (pred rokem 1824 Guatemala, dnesni Mexiko). Roku
1920 farmu ziskali némecti pfistéhovalci a pfejmenovali farmu na Finca La Esperanza. V roce 1990 bylo panstvi
koupeno Mexicany, kteri se rozhodli vrdtit k origindlnimu jménu, které plati dodnes - Santa Fe de Motozintla. Santa
Fe Coffee koexistuje s prirodou, stromy pochdzejici z regionu poskytuji stabilné padé stin a klima napomdhd dotvorit
celkové kvalitni vynos. V zimé je zde minimdlni teplota 18 st.C, v Iété maximdlni 27 st.C.

Organic Association Crop Improvement (OCIA) International je jednim z nejstarsich, nejvétsich a nejdivéryhodnéjsich leadrl v ekologické certifikaci
primyslu na svété. Neziskova zemédélské organizace se vénuje poskytovani nejvyssi kvality organické certifikacni sluzby a pfistupu k celosvétovym
organickym trhim. Velké plantaZe dnes v Mexiku nehledejte. Ty uZ jsou témér minulosti. Vétsina kdvy totiz pochazi od drobnych farmari. Rozlehlé
plantaze, kdysi dominujici mistnimu kdvovému primyslu, jsou uz dnes minulosti. Dal$i zajimavosti z Mexika je to, Ze Mexi¢ané uZz nékolik desitek let
Uspésné zpracovavaji biologicky péstovana kavova zrna. Kava se péstuje v nadmorské vysce 800 — 2000m na mexickych vysocinach.

Biologicky vypéstovana kdvova zrna maji obvykle oznaceni Demeter a Pluma
Coixtepec. Mexicka zrna jsou vétsinou velkozrnnd. Kdvovnikova zrna oznacovéna jako maragogipe jsou obfi a podlouhld. Ze nejlepsi jsou
povaZzovany Luquidamabar MS. Pro svou mékkost se viak nehodi k dlouhodobému skladovani, protoZe ztraceji na barvé, vihkosti, ale také na
jakosti.
K hlavnim druhtm kdvovnikovych zrn v mexiku patfi coatepec, ktery s epouZiva hlavné do drazsich druht smési. Déle jsou to napfiklad hurusca,
orizaba nebo cordoba.
Zrna jsou oznacovana podle nadmotské vysky, ve které se péstuji. To znamend: G.W. je v 600 aZ 750 metr( nad mofem, P.W. rostou v 700 az 1000
metrt nad mofem, H.G. se péstuji v 1000 az 1600 m.n.m. a nakonev S.H.G., kterd se péstuji nejvyse, a sice v 1700 metrech.

Cupping score: 82
Klasifikace: Premium SCREEN 16/18
Doporuceny zpUsob pfipravy: Perkolator, espresso
Zpracovani: Promyta
Aroma: hladké, ovocné, Aroma: 8
ofisky, cokolada Sladkost: 8,5
Pfichut: velmi sladka, Pfichut: 8
s Cokoladovymi tény Acidita: 8
Télo: stfedni Dochut: 8
Dochut: mirnd Télo: 8,5
Celkovy dojem: 8,5
Celistvost: 8,5
Vyvazenost: 8
Clean cup: 8
Certifikace: Organic Bio Latina RITUALE P

OCIA CAFFE




